www.haut-sarpe.com Tél : 05 57 51 41 86

» PROPRIETAIRES :

Francoise & Jean-Francois Jaonueix.

* SITUATION :

Sur le point culminant du coteau 8 500m a I’Est de la Cité Médiévale,
direction Saint-Christophe des Bardes D 243 Ei1.

Vue splendide sur 12 clochers des communes voisines, patrimoine
culturel et Environnemental. Deux tables d’orientation.

* SURFACE EN VIGNES :

21 hectares.

* TERROIR :

Plateau calcaire décapé de Saint-Martin. Le terroir le plus exceptionnel
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du haut Saint-Emilion historique. Localisé dés le régne de Louis XV.
. La fierté de Haut-Sarpe
* CEPAGES : Dix mille clients de par le monde convertis au sarpisme...

-70 % de Merlot pour la rondeur, le velouté.
- 30 % de Cabernet Franc pour la finesse, ’élégance.

* COORDONNEES GPS :
Longitude : 0° 8' 23" OUEST | Latitude : 44° 53' 51" NORD.

* PLANTATION :

Depuis 2003, de 8000 a 12000 pieds a I'hectare ce qui est rare.
Age moyen du vignoble : 30 ans.

* METHODES CULTURALES :
- Culture raisonnée. Propriété en cours de certification ISO 14001.
- Expérimentation en biodynamie. Fumure organique.
- Ebourgeonnage.
- Vendanges vertes fin Juin avant véraison.
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* VENDANGES :

Vendanges manuelles en cagettes, par des amis des clients
ou leurs enfants.

* VINIFICATION :
- Double tri de la vendange : au vignoble et au chai avec éraflage
total et raisins non foulés.
- Cuvaison totale: 5 semaines.
- Fermentation malo-lactique en fiits de chéne avec batonnage
des lies.
- Pas de collage, ni de filtration

» ELEVAGE :

Sur lies jusqu’au printemps. Séjour de 12 mois en barriques de chéne
francgais renouvelées a 40 % tous les ans. Bois de haute futaie a grains
fins et chauffe moyenne.

* AVOIR :

- Le parc de 3 hectares avec ses arbres séculaires, refuge des
chevreuils, le chemin des quatre saisons et sa roseraie, ses
centaines d'oiseaux et d'animaux.

- Le pittoresque hameau de Sarpe avec ses vieilles maisons,

ses cuviers, ses chais, le gite pour les pelerins de Compostelle RESPONSABLE QUALITE, VIVIFICATEUR :
ainsi que ses salles de réception pour concerts et expositions. Didier BEILLON, (Enologue maison (Faculté de Bordeaux 1994)
- Le "Glou Glou", cabaret-boite de nuit trés années 50,
aménagé pour les vendangeurs; il anime joyeusement le village. (ENOLOGUES CONSEILS :
- Le sentier des artistes, jalonné de sculptures, qui méne au Laboratoire (Enologique Gilles PAUQUET & Stéphane TOUTOUNDJI

vieux lavoir et a sa fontaine.

- L'unique Moulin a vent restauré de Saint-Emilion, du
XVIII™e siecle, et la maison du meunier ainsi que les vieilles
camionnettes utilitaires de Haut-Sarpe, pieusement conservées.
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Haut-Sarpe, édifice de grand style dii a 'architecte Léo
DROYN qui s’inspira du petit Trianon de Versailles.

Le magnifique parc de 3 hectares dominant les vignobles
font de Haut-Sarpe un site unique. Il permet I'organisation
d’évenements de grande envergure. Ce vignoble est I'un des
plus anciens et 'un des plus justement réputé de
Saint-Emilion. En 1750 Pierre BEYLOT négociant réputé,
achete a tres haut prix la récolte.

* EN HOMMAGE AUX PROPRIETAIRES DE
HAUT-SARPE :

Comte Jacques Amédée de Carles - Lieutenant Général des
Armées du Roi Louis XVI puis Général sous Napoléon Bonaparte et
Maréchal de France.

Comte Jacques d’Allard - Maire de Saint-Emilion

Baron du Foussat de Bogeron - Président de la Société
Historique de Saint-Emilion.

Celui-ci laisse entendre que son pére avait fait installer dans le grand
salon une cheminée en marbre qui dit-il lui avait cotité plus cher que le
Chateau ...

En 1867 a ’Exposition Universelle de Paris, SARPE fait partie des
36 crus de Saint-Emilion qui obtiennent une médaille d’OR.

La Propriété Haut-Sarpe féte sa différence et ne se laisse pas intimider
par ses voisins. Premier Grand Cru classé, elle cultive avec passion son
attachement aux valeurs familiales.

Design : alpcommunication.com




